
マルボシ酢 商品カタログ

商品説明 原材料名

容量バリエーション

マルボシ酢株式会社 福岡県田川郡川崎町田原2425

バラエティセット?

★ギフト商品は配送にお時間がかかる場合がございます。
味匠ゆずしょうゆ、味匠かぼすしょうゆ 各360ml、胡麻ドレッシン
グ、たまねぎドレッシング 各220ml、黒酢とりんご、黒酢とブルー
ベリー 各500mlの詰合せセット。

味匠ゆずしょうゆ、味匠かぼすしょ
うゆ、胡麻ドレッシング、たまねぎ
ドレッシング 各220ml、黒酢とりん
ご、黒酢とブルーベリー 各500mlの
各商品ページを参照ください。

各(360ml・220ml・500ml) 
詰合せ箱

用途：【味匠】<br>
鍋物はもちろん、かつおのたたき、魚料理、焼き肉、餃子のタレ、冷や奴、湯豆腐など幅広くご使用い
ただけます。また、ノンオイルドレッシングとしてサラダにもご使用いただけます。<br>
【筑豊ていとこドレッシング・胡麻ドレッシング】<br>
野菜サラダはもちろん、しゃぶしゃぶ、焼き肉、湯豆腐、おひたしなど幅広くご使用ください。<br>
【筑豊ていとこドレッシング・たまねぎドレッシング】<br>
野菜や海鮮のサラダに。刺身にかけてカルパッチョにも。ハンバーグやしゃぶしゃぶ、ローストビーフ
など肉料理のソースとして。唐揚げの下味付けにも。冷製パスタやサラダうどんのソースとしてもどう
ぞ。<br>
【黒酢】<br>
飲む黒酢は冷水、炭酸水、お湯、牛乳などで5倍程度にうすめてお召し上りになるか、焼酎やウイスキー
などと割ってお飲みください。また、甘酢として料理にもご使用いただけます。

掲載内容は2025年11月30日現在の内容です。仕様・価格は予告なく変更する場合がございます。


